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Zuppetta di ciliegie con cremoso alla vaniglia  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 145

Zuppetta di cocco, carpaccio d’ananas e sorbetto al lime   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 146

Zuppetta di fragole e ravioli al cacao  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90

Zuppetta di latte caprino e la sua ricotta, con frutta 

e verdura marinata   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 113

Zuppetta di limone candito e astice alla plancia   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 126

Zuppetta di mela verde, gambero rosso e animella di agnello  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 222

Zuppetta di nocciole Piemonte, zucca marinata 

e polpettine “della nonna”  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 194

Legenda:

Antipasti Primi Piatti Secondi Piatti Dessert


