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32 PRIME COLAZIONI
34 Pancake
36	 Muffin	al	limone
38	 Bananacake	caffè	e	noci
40	 Sfogliatina	con	crema	di	risi	colorati
42	 Bomboloni	fritti
46	 Fette	biscottate
50	 Girelle	all’uvetta
54	 Brioche	alla	vaniglia
56	 Cornetto	ai	5	cereali
60	 Cornetto	sfogliato	

66 TORTE DA FORNO
68	 Crostata	al	bacio	
70	 Crostata	ai	5	risi	
72	 Crostata	di	noci	pecan	e	caramello	
74	 Crostata	di	ricotta	e	visciole	

170 MONOPORZIONI
172	 Cannoli	alla	ricotta
174	 Éclair	tirame_sù
178	 Piccola	bretone	alla	frutta
184	 Vegan	cioccolato	e	caffè
188	 Crostatina	limone	e	pistacchio
190	 Crostatina	strudel
192	 Rosa	di	pesca
196	 Piccolo	plum	cake	al	cioccolato	e	amarene
200	 Brownies
204	 Barretta	energetica

208 CLASSICI
211	 Pensando	alla	Saint	Honoré	
214	 L’austriaca	
220	 Millefoglie	con	creme	e	frutta	cremosa	
222	 Montebianco	
224	 Torta	Foresta	Nera	
226	 Chiacchiere	di	Carnevale	
228	 Zeppole	con	crema	di	mandorla	
232	 Colom_bella	
236	 Pane	d’oro	
240	 Pan	del	Toni	classico	

246 RICETTE DI BASE
248	 Mix	debole	
248	 Mix	forte	
248	 Grasso	veg	
249	 Sale	in	soluzione	
249	 Zucchero	idrofobico	
249	 Crema	allo	zabaione	concentrata	
250	 Caramello	concentrato	per	insaporire	
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76	 Crostata	chibouste	allo	zenzero	e	lampone	
80	 Torta	russa	un	po’	campana	
84	 Viaggio	in	Sicilia	
88	 Quadro	delle	Langhe	
90	 Cake	arancia	e	cioccolato	
94	 Dolce	viaggio	alla	mandorla	e	arancia	

100 BISCOTTERIA
102	 Risavoiardi	
104	 Cookies	cioccolato	e	arancia	
106	 Soli	di	mais	
108	 Frollini	all’olio	e.v.o.	Con	cuore	di	frutta	
112	 Bacibaci	
114	 Biscotti	rustici	da	inzuppo	
118	 Frollini	cappuccino	
122	 Frollini	tentazione	di	mirtillo	
126	 Frollini	alla	banana	
128	 Frollini	al	frutto	della	passione	

132 MIGNON
134	 Cannoncini	di	sfoglia	caramellati	
	 con	doppia	farcitura	
140	 Tartelletta	con	croccante	morbido	
142	 Tartelletta	cheese	cake	alle	fragole	
146	 Tra	Sorrento	e	Shikoku	
150	 Conchiglie	alle	nocciole	
152	 Bignè	doppia	passione	di	cioccolato	
156	 Macachoux	
158	 Babà	al	tè	del	deserto	
162	 Brioche	bonbon	
166	 Black	and	White	

250	 Pasta	frolla	per	crostate	
250	 Pasta	frolla	100%	vegetale	
251	 Pasta	frolla	100%	vegetale	al	cacao	
251	 Pasta	frolla	montata	per	crostate	
252	 Pasta	frolla	montata	all’olio	
252	 Pasta	sablé	per	craquelin	
252	 Pasta	sablé	per	craquelin	al	cacao	
253	 Pan	di	Spagna	classico	montata	albumi	
253	 Bisquit	classico	doppia	montata	
253	 Bisquit	leggero	alle	mandorle	
254	 Bisquit	al	cacao	
254	 Bisquit	al	cacao	100%	veg	
254	 Massa	montata	al	cioccolato	
255	 Meringa	per	fondi	
255	 Pasta	sfoglia	gran	sviluppo	
256	 Pasta	sfoglia	friabile	
256	 Pasta	bignè	base	
257	 Pasta	bignè	al	cacao	
257	 Pasta	bignè	per	éclair	
258	 Crema	pasticcera	base	
258	 Crema	pasticcera	al	cioccolato	
258	 Crema	pasticcera	di	mandorla	
259	 Crema	pasticcera	100%	vegetale	
259	 Meringa	italiana	per	decorazioni	
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