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IRIS 
46

RASCO 
48

CARTOCCIO 
50

PANELLE DOLCI 
52

CANNOLI  
36

MARIA STUARDA 
39

RAVIOLINO 
42

SFINGI  
44

LE PASTE

PESCHE 
CON CREMA 
DI RICOTTA  
54

MINNI DI VERGINE 
56

PATATE 
58

LE TORTE

CUCCIDDATU 
O BUCCELLATO 
70

CASSATA SICILIANA 
62

CASSATA AL FORNO 
66

TORTA SAVOIA 
68

GELO DI ANGURIA 
IN COPPA 
80

TESTA DI TURCO 
72

CUCCÌA CON CREMA 
DI RICOTTA 
74

TORTA DELIZIA 
76

BIANCOMANGIARE 
ALLA MANDORLA 
79

I  BISCOTTI

FRUTTA DI MARTORANA 
92

NUCATOLI
84

TARALLI
86

DOLCETTI 
ALLE MANDORLE
89

DOLCETTI 
AL PISTACCHIO 
96

REGINELLE 
98

MUSTACCIOLI 
100

EXCELSIOR 
102

BISCOTTI ALL’ANICE 
104

QUARESIMALI 
106

DOLCI DA RIPOSTO 
108

MANDARANCIO 
110
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TORRONE 
DI CAMPAGNA
114

PETRAFENNULA
120

CUBBAITA
128

CARAMELLE 
ALLA CARRUBBA
116

PECORELLE PASQUALI 
DI PASTAREALE
122

CHIACCHERE 
130

PUPI 
DI ZUCCHERO
118

PIGNOCCATA 
124

PETRAFENNULA 
CON CONFETTI
120

TORRONE 
SICILIANO
126

I  DOLCI DA 
PASSEGGIO

GRANITA 
ALLE MANDORLE
134

GRANITA 
AL MANDARINO
136

GRANITA 
AL CAFFÈ CON PANNA 
E BRIOCHE
138

GELATO 
AL PISTACCHIO
140

PEZZETTO 
CON FRUTTI DI BOSCO 
E MANGO 
142

GIARDINETTO
145

SEMIFREDDO
ALLE MANDORLE
146

ARMONIA
149

I  GELATI

PANELLE 
PALERMITANE
164

CAPONATA 
154

INSALATA 
DI ARANCE 
156

ARANCINE 
158

SFINCIONE 
162

IL SALATO
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BOULE AL MANDARINO 
226

TITA 
228

AMANDA 
188

ORO VERDE 
191

LUXURY 
194

PROFUMO 
197

RICETTE
INNOVATIVE

ISOLA 
200

RAPSODIA AL LIMONE 
202

BRONTE 
204

CROCCANTINO 
206

MAND’ARIN 
208

MEDITERRANEA 
211

MA CHÉRI 
214

FRAGRANZA 
216

POIS 
218

PROFUMO DI ZAGARA 
220

DIAMANTE 
222

BAROCCO 
224

’MPANATIGGHI 
DI MODICA 
168

CUDDRIREDDRI 
DI DELIA 
176

ERICINI 
184

CUCCHITEDDI DI SCIACCA 
170

PANTOFOLA
DI LERCARA FRIDDI 
178

TIRRIMULLURI 
DI RANDAZZO 
172

CIASCUNA 
DI SIRACUSA 
180

PIGNOLATA DI MESSINA 
174

BUCCONETTI 
DI ENNA 
182

DALLE
PROVINCE


