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CAPITOLO 1  

TORTE AL 
CIOCCOLATO/ 
CHOCOLATE CAKES

32	 Venezuela. 
Cioccolato al latte e 
passion fruit

36	 Sensazione. 
Cioccolato fondente 
60%, amarene e 
pompelmo

40	 Incanto. Cioccolato 
Amber, caramello e 
lampone

46	 Seducente. Tutto 
cioccolato

50	 Magnifica. 
Cioccolato al latte, 
caramello e fava di 
Tonka

54	 Equilibrio. 
Cioccolato fondente, 
limone e pralinato

CAPITOLO 2 

TORTE ALLA 
FRUTTA/ 
FRUIT CAKES

62	 Unica. Carote, 
arancia e zenzero

66	 Solare. Fichi, 
mandarino e mela

70	 Amelie. Yogurt, 
fragole e lime

74	 Florence. Pere, 
vaniglia, pompelmo 
e lime

78	 Shikoku. Ananas, 
fragole e yuzu

84	 Viaggio carioca. 
Cocco, mango e 
passion fruit

CAPITOLO 3 

TORTE AI 
FORMAGGI/ 
CHEESE CAKES

92	 Miami. Lampone  
e yuzu

98	 Roma-Jamaica. 
Ricotta, banana  
e cannella

104	 Luglio 2022. 
Stracchino, 
albicocca e vaniglia

108	 Fragranza. 
Mascarpone, 
pralinato e arancia

112	 Creazione. Robiola, 
mango e limone

116	 Crescentina. 
Crescenza, ciliegie 
e pistacchio

So
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12	 Introduzione
20	 Ricette di base
28	 Basic recipes
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CAPITOLO 4 

TORTE ALLA 
FRUTTA SECCA/ 
MIXED NUT CAKES

122	 100% pralinato. 
Pralinato e 
composta di 
arancia, mandarino 
e yuzu

126	 Fascinosa. 
Pistacchio, cassis e 
lime

130	 Eleganza. Noci 
Pecan, caramello e 
limone

134	 Armonica. 
Mandorle, latte alle 
mandorle e passion 
fruit

138	 Amabile. Nocciola, 
vaniglia, cocco e 
mandarino

144	 Senza tempo. 
Pinoli, mele e 
cannella

CAPITOLO 5 

TORTE 
ALCOLICHE/ 
ALCOHOLIC CAKES

152	 Piña Colada. 
Ananas e Rum

156	 Mojito. Rum e lime
158	 Caffè corretto. 

Caffè e sambuca
164	 Saronno. Amaretto 

e arancia
170	 Portoghese. Porto, 

ciliegie e cannella
174	 Galante. Martini, 

limone e fragole

CAPITOLO 6 

CLASSICI 
RIVISITATI / 
CLASSICAL CAKES 
REVISITED

182	 Mimosa. Vaniglia e 
fragole

186	 Sacher. Cioccolato 
e albicocche

188	 Tiramisù. 
Mascarpone e caffè

196	 Opera. Caffè e 
cioccolato fondente

200	 Saint-Honorè. 
Vaniglia e caramello

206	 Foresta Nera. 
Cioccolato fondente, 
mascarpone e 
amarene

210	 Monte Bianco. 
Castagne e lamponi

214	 Charlotte. Vaniglia, 
Philadelphia, lime e 
lamponi

218	 Cassata siciliana. 
Agrumi, ricotta e 
mandorle

224	 Paris-Brest. 
Pistacchio e 
mandarino

CAPITOLO 7 

SIGNATURE/ 
SIGNATURE CAKES

230	 Intensamente 
mango

234	 Red Passion
240	 Eclissi alla fragola
244	 Mistero di rovo
250	 Caraibi

254	 Indice alfabetico 
delle ricette

255 Recipes by 
alphabetical order




